
Produktkatalog
Gastro und Back & Co



SENNA stellt sich vor
Damals, vor über 90 Jahren, hatten zwei Wiener 
Geschäftsmänner eine gemeinsame Vision – Produkte 
bester Qualität für Anwender mit höchsten Anforderungen. 
Dies war der Grundstein für die SENNA Erfolgsgeschichte. 
Jahrzehntelanges Know-how machen uns zu dem was 
wir heute sind: Ein durch und durch österreichisches 
Traditionsunternehmen, das aber weit über die Grenzen 
hinaus der führende Spezialist für Fette, Margarinen und 
Saucen & Dressings ist. Dabei der einzig verbleibende 
Margarinehersteller Österreichs zu sein, macht uns 
besonders stolz. Mit viel Leidenschaft werden unsere 
Produkte permanent im Sinne unserer Kunden 
weiterentwickelt. Wir sind davon überzeugt, dass nur eine 
große Portion Leidenschaft beste Produkte hervorbringt. 
Deshalb verwandeln wir hochwertige Rohstoffe mit viel 
Erfahrung und Sorgfalt in wertvolle Qualitätsprodukte und 
leben Nachhaltigkeit aus Überzeugung entlang unserer 
gesamten Wertschöpfungskette. Trotz der kontinuierlichen 
Weiterentwicklung sind wir der Vision unserer Gründer 
treu geblieben. Wir stehen immer noch für dieselben 
Werte und verfolgen nach wie vor dasselbe oberste Ziel: 
Durch unsere Lösungen, gemeinsam mit unseren Kunden, 
die Freude am Backen und Kochen zu erleben.

Kundenmanagement
• Individuelle Kundenbetreuung durch professionelle

Kundenbetreuer bei Ihnen vor Ort.
• Garantiert rasche und zielgerichtete

Problemlösungen durch einen
kompetenten in-house Kundenservice direkt am
Produktionsstandort Wien.

Innovation & Produktentwicklung
• Der kontinuierliche Blick auf die Trends von heute

und morgen lässt uns schnell und zielgerichtet auf
Veränderungen des Marktes eingehen.

• Mit Ideen, innovativen Produkten und
Problemlösungen versuchen wir Tag für Tag die
Erwartungen und Bedürfnisse
unserer Kunden zu erfüllen.

Qualität
• Eigenes Labor mit modernsten

Untersuchungsgeräten.
• Strenge Qualitätskontrollen sowie die Einhaltung von

HACCP Richtlinien sind seit 1996 der Grundstein für
unsere Produkte.

• SENNA verzichtet auf den Einsatz von gentechnisch
veränderten Zutaten oder Geschmacksverstärkern.

• Auf hohem Niveau IFS (International
Food Standard) zertifiziert seit 2004.

• Bio zertifiziert seit 2007.
• RSPO zertifiziert seit 2011.



• SENNA Dessertsaucen
• SENNA Cremen
• SENNA Obersfonds

• Fette und Öle
• Saucen
• Margarine

• SENNA Fette und Öle
• SENNA halbflüssige Fette
• SENNA feste Fette

• SENNA Fruchtfüllen
• SENNA Gelees
• SENNA Dekor

• SENNA Platten
• SENNA Riegel
• SENNA Margarinen ohne Palmöl

• Milla Fette
• SENNA Trennmittel
• SENNA 11er Golden System

• SENNA Tuben
• SENNA Eimer
• SENNA Portionspackungen

• Bali Reis

• SENNA Cucina Italiana Antipasti
• SENNA Cucina Italiana Tomatenprodukte
• Monini Olivenöle

• SENNA Portionspackungen

• SENNA Backaromen
• SENNA TK Teiglinge

• SENNA Margarinen und Butter
• Milla Platten
• Milla Riegel

Fette und Öle

Saucen

Beilagen

Cucina Italiana

Dressings

Convenience Süß

eco

Margarinen und Butter

Fe
tte

 u
nd

 Ö
le

Sa
uc

en
Be

ila
ge

n
Cu

ci
na

 It
al

ia
na

D
re

ss
in

gs
Co

nv
en

ie
nc

e 
Sü

ß
M

ar
ga

rin
en



Die richtigen 
Frittiertemperaturen: 
100-120 °C

140-150 °C

Zum Bereithalten 

Zum Vorbacken 

150-170 °C Für Paniertes wie 
Backhuhn, Gemüse im 
Backteig, panierter Fisch, 
Wiener Schnitzel

170-180 °C Fertigbacken von Pommes 
Frites, Kroketten, panier- 

  tem Käse, Krapfen, Obst  
im Backteig

Die Kontrolle der Qualität 
erfolgt durch:
✓ Sensorische Beurteilungen – Beurteilung

nach den sinnmäßig erfassbaren Eigen-
schaften (Geruch, Geschmack, Farbe, 
Konsistenz, etc…)

✓ Starker Rauch bei 160-170 °C und dick-
flüssiges Fett sind immer sichere Kennzei-
chen des Verderbs.

✓ Schnelltests – z.B. Sonden für Polare
Substanzen (z.B. Testo, Ebro, Frottino),
Teststreifen (z.B. 3M CPT 120), Viskositäts-
messer (fri-Check)

✓ Laborverfahren – z.B. Bestimmung des
Rauchpunkts, Viskosität, Leitfähigkeit oder
Bestimmung der freien Fettsäuren

.

Gebrauchte Frittiermedien 
gelten lt. Codexkapitel B30 
als verdorben, wenn sie:
✓ Eindeutige Geruchs- oder Geschmacks-

mängel aufweisen

✓ Einen oder mehrere der nachstehenden
Grenzwerte über- oder unterschreiten:

Säurezahl über 2,5

Rauchpunkt unter 170 °C

Polarer Anteil über 27 %

Gehalt an petrolätherunlöslichen 
oxidierten Fettsäuren über 1,0 %

✓ Nie über 180 Grad erhitzen, optimale Temperatur liegt bei 150-170 Grad.
✓ Laufend die Temperatur kontrollieren
✓ Lange Aufheizzeiten und Backpausen vermeiden
✓ Temperatur in längeren Arbeitspausen reduzieren
✓ Verdorbenes Frittierfett nicht mit frischem Fett mischen
✓ Fritteuse bei Nichtgebrauch nach Abkühlen abdecken
✓ Backgut sollte möglichst trocken sein, Tiefgefrorenes kurz antauen
✓ Richtiges Verhältnis Backgut Frittierfett 1:10
✓ Frittierfett täglich abseihen und filtrieren
✓ Fritteuse und Korb täglich gründlich reinigen
✓ Kein Buntmetall in der Fritteuse

Tipps

& Tri  cks

fürs richtige Frittieren



Fette und Öle
Erstklassige Produktqualität „Made in Austria“



SENNA Fette und Öle

SENNA Sonnenblumenöl Bag-in-Box
Art.Nr. 1253312 • 10l

• 100% reines Sonnenblumenöl
• Geruchs- und geschmacksneutral

SENNA Rapsöl Bag-in-Box
Art.Nr. 1251312 • 10l

• 100% reines Rapsöl
• Enthält Omega-3-Fettsäuren

SENNA Erdnussöl Bag-in-Box
Art.Nr. 1254312 • 10l

• 100% reines Erdnussöl
• Geruchs- und geschmacksneutral
• Perfekt für Krapfen
• Auch für die asiatische Küche geeignet
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SENNA Alpha Fritter ZERO Palm 
Bag-in-Box 
Art.Nr. 1222207 • 20l

• 100% palmölfreie Rezeptur
• Universal Frittieröl
• Mit wertvollen pflanzlichen Ölen
• Sehr gute Frittierleistung
• Hohe Hitzestabilität
• Lange Haltbarkeit
• Geschmacksneutral

SENNA Alpha Fritter 
Art.Nr. 1222206 • 10l

• Universal Frittierfett
• Mit wertvollen pflanzlichen Ölen
• Sehr gute Frittierleistung
• Hohe Hitzestabilität
• Lange Haltbarkeit
• Geschmacksneutral
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SENNA halb lüssige Fette

SENNA TOP
Art.Nr. 1222201 • 20l

• Große Leistungsstärke dank über 50%
High-Oleic Sonnenblumenöl

• Höchste Hitzestabilität
• Besonders lange haltbar
• Absolut geruchs- und geschmacksneutral

SENNA TOP ZERO Palm
Art.Nr. 1222212 • 20l

• 100% palmölfreie Rezeptur
• Große Leistungsstärke dank über 50%

High-Oleic Sonnenblumenöl
• Höchste Hitzestabilität
• Besonders lange haltbar
• Absolut geruchs- und geschmacksneutral

SENNA Power Fritter
Art.Nr. 1222202 • 20l

• Höchste Haltbarkeit
• Mit der natürlichen Kraft des Rosmarinextraktes
• Höchste Belastbarkeit und Hitzestabiliät
• Geruchs- und geschmacksneutral

SENNA Bratcreme
Art.Nr. 1225210 • 5l

• Zum Braten von Fisch und Fleisch
• Ausgezeichnete Stabilität selbst bei hohen

Temperaturen und langer Bratzeit
• Zartes Aroma
• Enthält ungesättigte Fettsäuren
• Salzfrei

SENNA Schmelzcreme
Art.Nr. 1225230 • 5l

• Zum Abschmelzen von Gemüse
• Perfekter Butterersatz und zarte buttrige Farbe
• Ausgezeichnete Stabilität auch nach dem Anrichten
• Kein Klären mehr nötig
• Ausgezeichnetes Spritzverhalten
• Enthält ungesättigte Fettsäuren
• Salzfrei



SENNA feste Fette 

SENNA Fritter
Art.Nr. 1221204 • 10kg (4 x 2,5kg) • RSPO SG

• Mit zertifiziert nachhaltigem Palmöl
• Frittierfett mit hochwertigem Sonnenblumenöl
• Ausgezeichnete Frittierleistung durch hohe Belastbarkeit
• Temperaturstabile Rohstoffe
• Besonders geruchsneutral

SENNA Rio-H
Art.Nr. 1223320 • 10kg (4 x 2,5kg)

• Ideal für Schlagcremen, zum Verdünnen von
Glasurmassen und für Eiscremen

• Hervorragender Schmelz im Endprodukt
• Mischfett auf rein pflanzlicher Basis

SENNA Soft ZERO Tropical
Art.Nr. 1224319 • 15kg

• 100% palmölfrei
• Ohne tropische Fette und Öle
• Ideal für Laugenteige
• Gutes Gashaltevermögen (im Vergleich zu Öl)
• Rein pflanzliche Zutaten
• Universell einsetzbar
• Über einen weiten Temperaturbereich cremig

weich und damit gut verarbeitbar

SENNA Butterschmalz
Art.Nr. 1124163 • 4kg (8 x 500g)

• Verleiht den Gerichten den typisch feinen Buttergeschmack
• Zum Backen, Braten, Kochen und Frittieren
• Hohe Hitzestabilität
• Spritzt nicht

SENNA Fritter ZERO Tropical
Art.Nr. 1221205 • 10kg

• 100% palmölfrei
• Ohne tropische Fette und Öle
• Mit hochwertigem Sonnenblumenöl
• Ausgezeichnete Frittierleistung durch hohe Belastbarkeit
• Temperaturstabile Rohstoffe
• Besonders geruchsneutral
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Milla Fette

Milla Fritter
Art.Nr. 1221302 • 10kg (4 x 2,5kg)

• Geringe Fettaufnahme am Frittiergut
• Hoher Rauchpunkt
• Geruchsneutral
• Hitzestabil
• Sparsam im Verbrauch

Milla Soft
Art.Nr. 1224315 • 15kg • RSPO SG

• Mit zertifiziert nachhaltigem Palmöl
• Ideal für Laugenteige
• Gutes Gashaltevermögen (im Vergleich zu Öl)
• Rein pflanzliche Zutaten
• Universell einsetzbar
• Über einen weiten Temperaturbereich cremig

weich und damit gut verarbeitbar



SENNA Trennmittel

SENNA Trennfettspray
Art.Nr. 1243230 • 6 x 500ml
Art.Nr. 1243234 • 2 x 500ml (inklusive gratis Profi-Teigkarte)

• Schnelle und saubere Trennung
• Kein Ankleben der Backwaren
• Kein Absetzen des Fettes am Formboden
• Einfache und schnelle Anwendung
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SENNA Trennwachs 
Art.Nr. 1625346 • 10l BIB
Art.Nr. 1625340 • 30l KEG-Fass

• Saubere Trennung
• Gute Haftung
• Rückstandsarm
• Besonders sparsam im Verbrauch
• Harzfrei

SENNA Trennwachs Universal
Art.Nr. 1625327 • 10l BIB
Art.Nr. 1625320 • 30l KEG-Fass

• Besonders saubere Trennung
• Besonders gute Haftung – auch auf vertikalen Formen
• Besonders sparsam im Verbrauch
• Universell einsetzbar
• Harzfrei

SENNA Schneideöl
Art.Nr. 1625316 • 10l BIB
Art.Nr. 1625312 • 30l KEG-Fass

• Besonders dünner, geschmeidiger Film
• Besonders sparsam im Verbrauch
• Harzfrei



Fe
tte

 u
nd

 Ö
le

SENNA 11er Golden System

SENNA Golden  
Sonnenblumenöl 
Art.Nr. 1256120 • 32l

• 100% reines Sonnenblumenöl
• Geruchs- und geschmacksneutral

SENNA Golden 
P lanzenöl 
Art.Nr. 1256110 • 32l

• Pflanzenöl
• Universell einsetzbar

SENNA Frittieröl 
Art.Nr. 1256130 • 32l

• Aus High-Oelic Sonnenblumenöl
• Hohe Frittierleistung durch Hitzestabilität 

und Belastbarkeit
• Geruchs- und geschmacksneutral



Ruf der Berge
Unsere leckere SENNA Sauce Tartare mit 
einem Schuss Obstler und SENNA Ketchup 
verfeinert, ergibt eine köstliche Tiroler 
Sauce.

Unser Tipp: Die Tiroler Sauce zu knus-
prig gebratenen Rosmarin-Kalbskoteletts 
servieren.

Orientalischer Traum
SENNA Curry Sauce mit frischen, klein-
geschnittenen Apfelwürfeln verfeinern 
und mit Chili-Fäden anrichten. Ein Schuss 
Kokosmilch bringt noch mehr Exotik.

Wer es gerne scharf hat, kann noch einen 
Hauch Chilipulver beimengen.

Unser Tipp: Gemeinsam mit Chicken-Sa-
tay (Gegrillte Hühnerbrust am Spieß) und 
Mangostücken anrichten.

Edle Verführung
Etwas französischer Flair gewünscht? Einfach 
SENNA Cocktailsauce mit Weinbrand oder 
Cognac verfeinern. Anschließend frisch gerie-
benen Kren unterrühren.

Unser Tipp: Dazu passen zart gebratene 
Riesengarnelen und warmes Knoblauch 
Baguette.

Western Style
SENNA Barbecue Sauce mit herben Bourbon 
Whiskey verfeinert schmeckt noch besser! 

Unser Tipp: Die verfeinerte Barbecue Sauce 
gemeinsam mit einem deftigen „Smokey Beef 
Burger“ und Curly-Fries servieren.

Leichte Frische
Einen sommerlichen Touch zaubert die SENNA 
Knoblauch Sauce verfeinert mit Creme fraiche 
auf Ihren Teller.

Unser Tipp: Dazu passt eine leichte Gemü-
sevariation mit Zucchini, Paprika tricolore, 
Melanzani, Frühlingszwiebeln und reifen Cock-
tailtomaten. 

Mit nur ein paar kleinen Handgriffen und einer Prise Kreativität 
lassen sich unsere pikanten SENNA Saucen auch ganz einfach in eine 

Geschmacksexplosion der etwas anderen Art verwandeln.

Sie glauben uns nicht? – Probieren Sie es doch einfach aus!

Tipps

& Tri  cks



Saucen
Pikante Saucen-Kreationen



SENNA Tuben

SENNA Ketchup   
 Art. Nr. 1235214 • 1,3kg (8 x 1,3kg) Tube

• Vollfruchtiger Tomatengeschmack
• Hoher Tomatenanteil

SENNA Senf    
Art. Nr. 1236212 • 1,2kg (8 x 1,2kg) Tube

• Estragon Senf
• Feine Senfnote
• Pikant-würziger Geschmack

SENNA Mayo 50%  
Art. Nr. 1236220 • 1,1kg (8 x 1,1kg) Tube

• Mayonnaise mit 50% Fettanteil
• Vollmundig im Geschmack
• Ideal zum Dressieren und weiterverarbeiten

SENNA Mayo 25%  
Art. Nr. 1236221 • 1,1kg (8 x 1,1kg) Tube

• Mayonnaise mit 25% Fettanteil
• Die kalorienreduzierte Alternative unter

den Mayonnaisen
• Für die ernährungsbewusste Küche

SENNA Mayo 80% 
Art. Nr. 1236219 • 1,1kg (8 x 1,1kg) Tube

• Mayonnaise mit 80% Fettanteil
• Sehr voller und runder Geschmack
• Hervorragende Stabilität

SENNA Sauce Tartare     
Art. Nr. 1236222 • 1,1kg (8 x 1,1kg) Tube

• Authentischer Genuss
• Ausgewogene Kombination von aromatischem

Gemüse und Kräutern
• Knackige Gurkerl, fruchtige Kapern, zarte

Zwiebeln und aromatische Petersilie
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SENNA Tuben

SENNA Cocktail Sauce  
Art. Nr. 1236227 • 700g (6 x 700g) Tube

• Zu edel für BBQ? Sicher nicht!
• Cremig-mild
• Sonnengereifte Tomaten und ein Hauch

von edlem Cognac-Geschmack

SENNA Knoblauch Sauce   
Art. Nr. 1236225 • 700g (6 x 700g) Tube

• Unverzichtbar beim Grillen!
• Runder Geschmack
• Feiner Knoblauch

SENNA Curry Sauce  
Art. Nr. 1236226 • 700g (6 x 700g) Tube

• Ein Hauch Exotik!
• Exotisch fruchtiges Aroma
• Fruchtige Ananas und mild würzige Currymischung

SENNA Sour Cream  
Art. Nr. 1236216 • 700g (6 x 700g) Tube

• Mit frischem Sauerrahm und Joghurt
• Absolut perfekt für Potato Wedges oder

Pommes Frites

SENNA Barbecue Sauce   
Art. Nr. 1236223 • 700g (6 x 700g) Tube

• Hauch von Freiheit und Abenteuer
• Deftig rauchige Note
• Sonnengereifte Tomaten, feine Zwiebeln

und knackige Paprika

iAmer can
 Style!

SENNA Grill Sauce  
Art. Nr. 1236224 • 700g (6 x 700g) Tube

• Fruchtig-frecher Flirt
• Pikant-würzige Schärfe
• Sonnengereifte Tomaten, knackige Paprika,

zarte Zwiebeln und leckerer Mais
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SENNA Eimer

SENNA Ketchup   
Art.Nr. 1235203 • 5kg Eimer
Art.Nr. 1235220 • 10kg + 2kg gratis Eimer

• Vollfruchtiger Tomatengeschmack
• Hoher Tomatenanteil

SENNA Estragon Senf    
Art.Nr. 1236205 • 5kg Eimer

• Feine Senfnote
• Pikant-würziger Geschmack

SENNA Mayo 50%  
Art.Nr. 1232207 • 5kg Eimer 

Art.Nr. 1232210 • 10kg Eimer 
Art.Nr. 1232213 • 15kg Eimer 
Art.Nr. 1232225 • 25kg Eimer

• Mayonnaise mit 50% Fettanteil
• Vollmundig im Geschmack
• Ideal zum Dressieren und weiterverarbeiten
• Erhältlich in verschiedenen Gebindegrößen

SENNA Sauce Tartare     
Art.Nr. 1234237 • 5kg Eimer

• Authentischer Genuss
• Ausgewogene Kombination von aromatischem

Gemüse und Kräutern
• Knackige Gurkerl, fruchtige Kapern, zarte

Zwiebeln und aromatische Petersilie

SENNA Mayo 25%  
Art.Nr. 1233281 • 5kg Eimer

• Mayonnaise mit 25% Fettanteil
• Die kalorienreduzierte Alternative unter

den Mayonnaisen
• Für die ernährungsbewusste Küche

SENNA Mayo 80% 
Art.Nr. 1231217 · 5kg Eimer 
Art.Nr. 1231231 · 15kg Eimer

• Mayonnaise mit 80% Fettanteil
• Sehr voller und runder Geschmack
• Hervorragende Stabilität



VEGANE

Nachhaltigkeit in jedem Löffel!

Ganz ohne Ei!

MAYO

SENNA Vegane Mayo
Art. Nr. 1236291 • 700g (6 x 700g) Tube
Art. Nr. 1232274 • 5kg Eimer
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SENNA Portionspackungen

SENNA Ketchup   
Art.Nr. 1234430 • 1,5kg (100 x 15g) Portionspackung 
Art.Nr. 1234432 • 2kg (100 x 20g) Portionspackung 
Art.Nr. 1234431 • 3kg (200 x 15g) Portionspackung

• Vollfruchtiger Tomatengeschmack
• Hoher Tomatenanteil

SENNA Estragon Senf   
Art.Nr. 1234450 • 2kg (100 x 20g) Portionspackung 

• Feine Senfnote
• Pikant-würziger Geschmack

SENNA Mayo 50%  
Art.Nr. 1234400 • 1,5kg (100 x 15g) Portionspackung 
Art.Nr. 1234401 • 3kg (200 x 15g)

• Mayonnaise mit 50% Fettanteil
• Vollmundig im Geschmack

SENNA Sauce Tartare     
Art.Nr. 1234420 • 2kg (80 x 25g) Portionspackung

• Authentischer Genuss
• Ausgewogene Kombination von aromatischem

Gemüse und Kräutern
• Knackige Gurkerl, fruchtige Kapern, zarte

Zwiebeln und aromatische Petersilie

SENNA Preiselbeeren   
Art.Nr. 1234428 • 2,4kg (80 x 30g) Portionspackung

• 55% Fruchtanteil
• Fruchtig-herber Geschmack
• Idealer Begleiter zu gebratenen und frittierten

Speisen

SENNA Barbecue Sauce   
Art.Nr. 1234424 • 2kg (80 x 25g) Portionspackung

• Hauch von Freiheit und Abenteuer
• Deftig rauchige Note
• Sonnengereifte Tomaten, feine Zwiebeln

und knackige Paprika



Beilagen
Vielfältige Begleiter am Teller




















































































